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Biscotti alla vaniglia di origine ebraica

	
	Ingredienti
	Preparazione
	Utensili

	
	
	
	

	1
	150 g zucchero
1,25 dl olio di colza
1 pz sale
	Mettere tutti gli ingredienti in una grande scodella e sbattere con le fruste elettriche.
	

	2
	2 uova
	Aggiungere un uovo alla volta e sbattere. 
	

	3
	2 c zucchero vanigliato
150 g farina
	Aggiungere lo zucchero vanigliato e poi la farina pian piano mescolando fino ad ottenere un impasto molto liscio e piuttosto liquido.
	

	4
	
	Foderare una teglia con l’apposita carta.
Con l’aiuto di un cucchiaio disporre un po’ d’impasto lasciando uno spazio di circa 5 cm.
Eventualmente utilizzare una “sac à poche” (sacca per pasticceria).
 
Cuocere in forno preriscaldato a 190°C fino a che i biscotti non saranno leggermente dorati.
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